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Variedades de café. Guia descriptiva

Presentacion

PRENDAMOS en territorios cafetaleros” es una coleccion de docu-

mentos disefados para quienes vivimos, cultivamos, comemos, es-

tudiamos, trabajamos e investigamos en estos territorios. Son una
co-construccion realizada a través de un trabajo participativo entre un grupo
de personas académicas, productoras, organizaciones civiles y de base social,
sustentada en dialogo de saberes.

Plantea soluciones de experiencias piloto y narraciones de las lecciones
aprendidas y seleccionadas por ser buenas practicas para la produccion y al-
ternativas economicas, con la finalidad de motivar el aprendizaje, propagar
estas experiencias con las personas interesadas y aquellas involucradas en la
formacion de capacidades locales, asi como fomentar el cuidado del ambiente
y de la salud alimentaria sin el uso de agroquimicos. Es importante recordar
que el uso consciente y responsable de nuestro entorno local garantiza un fu-
turo mas prospero para nuestras familias y comunidades.

México ha sido reconocido a nivel mundial por la produccion de café de exce-
lente calidad. Ocupa el Onceavo lugar a nivel mundial, destacandose princi-
palmente por la produccion de café arabica, que es altamente valorado por su
calidad". Todo esto se debe a su topografia, altura, climas y suelos. El sector
cafetalero juega un papel importante en la economia del pais y la produccion
estd mayormente en manos de minifundistas campesinos e indigenas, con el
93% de las fincas teniendo superficies menores a 2 hectareas. En afios recien-
tes, se han descrito sobre los diversos servicios ambientales que ofrecen los
cafetales, como por ejemplo: para conservar los recursos naturales, como el
agua, el suelo, la biodiversidad, y mitigar el cambio climatico. Ademas estos
sistemas agroforestales, son la belleza escénica, la recreacion, la conserva-
cion de la cultura, el control bioldgico, la polinizacion y el resguardo de recur-
sos géticos entre muchos otros. Bajo este contexto, esta guia descriptiva esta
disefiada de forma sencilla y didactica para que sirva como una herramienta
educativa y de apoyo para los productores, profesionales y miembros de co-
munidades rurales interesados en la cafeticultura, mejorando su conocimien-
to sobre las principales caracteristicas fisicas y morfologicas para describir a
las variedades de café.

Este manual es el producto de un didlogo de saberes en el marco del Proyecto
Sistemas Socioecoldgicos Sustentables en Territorios Cafetaleros del Sures-
te de México, Segunda Fase, financiado por CONACHYT, 319068.

! Gobierno de México. 2024. México, onceavo productor mundial de café. https://www.gob.mx/agricultura/es/articulos
mexico-onceavo-productor-mundial-de-cafe#:~:text=La%200rganizaci%C3%B3n%20Internacional%20del%20Caf%-
C3%A%,1a%20producci%C3%B 3n%20de%20bienes%
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Hablemos sobre los descriptores
de la planta del cafe

e refieren a las caracteristicas fisicas y morfologicas de la planta. Es-

tas caracteristicas son utilizadas para identificar y describir a las dife-

rentes especies y variedades, asi como para clasificar y caracterizar
las plantas dentro de una misma especie. Estos descriptores son utiles para
seleccionar variedades de café' que se adapten mejor a diferentes condicio-
nes ambientales, mas productivas, tolerantes a plagas y enfermedades y de
alta calidad (Figura 1).

Angulo de lainsercion de la rama: Es el angulo formado entre el tallo prin-
cipal de la planta y una rama lateral o secundaria que se desprende de él.

Longitud entrenudo del tallo: Porcion de tallo que se encuentra entre di-
cho nudo y el siguiente.

Longitud entrenudo de la rama: Es la longitud entre dos nudos sucesi-
vos en las ramas.

Numeros de nudos por rama: Es la cantidad en que se divide una rama
ya sea por las hojas, flores o ramas nuevas.

Diametro de cobertura foliar: Es la distancia mas larga que existen en-
tre punto a punto del follaje.

Habito de ramificacion (ramas primarias y secundarias): Es la forma en
como se distribuyen las ramas mas grandes y las mas pequefias a lo lar-
go del tallo principal de la planta.

Forma de la estipula: Es el aspecto forma, tamafio y textura de la esti-
pula (estructuras en forma de hoja que se encuentran en la base del pe-
ciolo: la parte que une la hoja al tallo).

Color del brote terminal: Es tipo de coloracion o tono que tiene la parte
mas nueva, que es la punta o extremo de sus ramas o tallos de la planta.

Altura y forma del cafeto: Altura total de la planta y como es su estruc-

tura general.

' En México se cultivan dos especies ardbica (Coffea arabica L.) y robusta (Coffea canephora P.).
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Figura 1. Descriptores de la planta
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Fuente: elaboracion propia.

Descriptores de la hoja
Pigmentacion antocianina: Es la coloracion que tiene la hoja, debido al pig-
mento llamado antocianina, las hojas pueden tener tonos de color rojo, mo-

rado o azulado (Figura 2).

Ondulacion del borde: Se refiere a la forma en que el borde de la hoja se

curva o presenta pequefas olas.

Nervaduras: Son las venas o estructuras que recorren el interior de las

hojas de una planta.

Largo del peciolo: Distancia medida desde la base de la hoja hasta el

punto donde se une con la rama.

Largo y forma de la hoja: Se refiere a longitud total de la hoja, toma-

da en cuenta desde la base a la punta de la hoja y como es su apariencia.

Ancho: Medida de lado a lado, es decir longitud entre los bordes mas

anchos de la hoja.

Largo y forma del apice: Es la longitud y la apariencia la punta de la hoja.
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Figura 02. Descriptores de la hoja
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Fuente: elaboracion propia.

Descriptores del fruto

Longitud del fruto: Es la medida del planta desde su extremo superior
hasta su extremo inferior del fruto.

Ancho: Medida de lado a lado, es decir longitud entre los bordes mas
anchos del fruto.

Forma y color: Se refiere al aspecto del fruto y el tono. Dependiendo de

la madurez se pueden encontrar en diferentes coloraciones.

Figura 03. Descriptores del fruto
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Fuente: elaboracién propia.
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Hablemos sobre las
caracteristicas cuantitativas

stas caracteristicas son importantes para evaluar la calidad, el rendi-

miento y otros aspectos del cultivo del café (portes alto, medio y bajo).

Se expresan en nimeros y son todas aquellas estructuras que pueden
ser medidas y cuantificadas (Tablas 01, 02y 03).

Altura: Longitud total de la planta, se mide en metros y se toma desde
la base del tallo a la punta. Dependiendo de la altura se puede reconocer
a las variedades de café.

Diametro de la cobertura foliar: Se toma de extremo a extremo en la
parte inferior de la planta y se mide en metros.

Longitud de entrenudos del tallo: Esta medida se toma en el tercio me-
dio de la planta y la unidad de medida en la que se toma es en centimetros.

Angulo de insercion de la rama: Se mide con un transportador o instru-
mento similar para obtener una medida precisa. Se los datos se toman
referente al tallo con la rama.

Rama: Crecimiento Plagiotropico, pueden ser primarias, secundarias o
terciarias. Se mide con una regla la longitud entre dos nudos continuos o
proximos, de preferencia en la parte central de la rama.

Numeros de nudos por rama: Se realiza un conteo de los nudos que hay
en una rama. El nimero de nudos puede variar segun el tamafio.

Tamahio de la hoja: Se refiere a las dimensiones generales de la hoja
y forma en general; Muy gran grande, grande, mediana, pequena, muy
pequena.

Longitud de la hoja: Se mide tipicamente desde la base de la hoja hasta
su punta. Se utiliza una regla pasandola por el medio de la hoja para ob-
tener una medida precisa en centimetros.

Anchura de la hoja: Es mas facil obtener la medida en una superficie
plana. Se utiliza una regla para medir la distancia transversal mas amplia
de la hoja, desde el borde derecho al izquierdo.

Longitud del peciolo: Se mide desde el punto de inicio en la base de la
hoja hasta su extremo opuesto, donde se une con el tallo. Esta medida se
toma en centimetros.
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Fruto. Longitud: Se selecciona un fruto y luego, se utiliza una regla o un
vernier (para mayor exactitud) y mide la distancia desde el extremo mas
lejano hasta el extremo opuesto. Esta medida se toma en centimetros o
milimetros.

Fruto. Ancho: Con el mismo fruto y regla, mide la distancia mas amplia
del fruto, desde el lado izquierdo hasta el lado derecho en su punto mas
ancho.

Relacion largo/ancho: Para esta operacion puedes usar una calculado-
ray solo tienes que dividir la longitud del fruto entre su anchura.
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Variedades de café: Guia descriptiva

Caracteristicas cuantitativas

PLANTA
Caracteristicas Criterios
Muy Alta > 4m
Alta: 3-4 m
Altura (m) Instrumento de medicidn: Estadal Media: 2.5-3 m
Baja: 2-2.5 m
Muy baja: <2 m
Ejemplos
Muy Alta: Robusta Alta: Borbon Media: Catuai

-
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Caracteristicas
Didmetro de cobertura foliar (m) Flexdmetro

Ejemplos
Pequefio: San Ramoén Medio: Oro Azteca

Caracteristicas

Longitud entrenudos del tallo
Regla (cm)

Ejemplos

Muy corta: San Ramén Corta: Colombia

Criterios

Pequefio <Tm
Medio: 1-2.5 m

Grande:> 2.5 m

Grande: Borbdn Rojo

e

Criterios

Muy corta: <3 cm
Corta: 3-4 cm
Media: 4-5 cm
Larga: 5-10 cm
Muy larga: > 10 cm

Media: S12 Kaffa

12
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Caracteristicas

Angulo de insercién de la rama
Transportador (°)

Ejemplos

Muy abierto: Typica Abierto: Catuai

Caracteristicas

Rama primaria plagiotrdpica: Longitud del entrenudo en la
parte media de la planta.
Regla (cm)

Ejemplos

Corta: Oro Azteca Media: Borbon Amarillo

Criterios

Muy Abierto < 70°
Abierto 50°-70°
Cerrado < 50°

Cerrado: Catuai Erecta

Criterios
Corta < 4cm
Media 4-6cm

Grande > 6 cm

Grande: Mundo Novo

Caracteristicas

N° de nudos por rama.
Unidad: n. Medicion: Conteo

Ejemplos

Colombia: Geisha 7 nudos | Java: 11 nudos por rama
por rama

Criterios

Marsellesa: Mas de 20 nudos
por rama

SELTER

Fuente: elaboracion propia.
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Caracteristicas cuantitativas de la hoja

HOJA
Caracteristicas
Longitud de la hoja
Regla (cm)
Ejemplos
Muy corta: Murta Corta: San Ramén

i""--“| 1™ |'| |
bbbttt

Larga: Pacamara Muy larga: Robusta

m Aot

Caracteristicas

Anchura de la hoja
Regla (cm)

Ejemplos
Muy estrecha: Murta Estrecha: San Ramon

Criterios

Muy corta: 5-10 cm
Corta: 10-15 cm
Mediana: 15-25 cm
Larga: 20-25 cm
Muy larga: 25-30 cm

Extremadamente larga:
<30 cm

Mediana: Garnica

Extremadamente Larga: Libérica

Criterios

Muy estrecha: 2-4 cm
Estrecha: 4-5 cm
Media: 5-7 cm

Ancha: 6-9 cm

Muy ancha: > 10 cm

Media: Marsellesa

14
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Ancha: Pacamara

Caracteristicas

Longitud del peciolo
Regla (cm)

Muy Ancha: Libérica

Medicidn: en el cuarto par foliar

Pequefo: Laurina

Ejemplos
Mediano: Costa Rica

Criterios
Pequeno: 0.4-0.6 cm
Mediano: 0.6-1cm

Largo > Tcm

Largo: Pacas

Fuente: elaboracion propia.
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Caracteristicas cuantitativas del fruto

FRUTO

Caracteristicas Criterios

Pequeno: <1cm
Fruto: Longitud Mediano: 1-1.5 cm
Instrumento de medicidn: Vernier (cm) Grande: 1.5-2 cm

Muy grande: > 2 cm

Ejemplos

Pequeio: Mokka Mediano: Oro Azteca

Grande: Geisha

7

\-"J' _
MGG

Caracteristicas

Fruto: ancho
Instrumento de medicion: Vernier (cm)

Ejemplos
Muy estrecha: Mokka Estrecho: Borbon rojo

Criterios
Muy estrecho: <0.5 cm
Estrecho: 0.5-1cm

Ancho: >1cm

Ancho: Garnica F5

Caracteristicas

Relacion Largo/ancho
Calculadora

Ejemplos

Garnica F5=1.9 cm/1.51 cm=1.08

Criterios

Longitud / Ancho

Fuente: elaboracion propia.
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Caracteristicas cualitativas
Las caracteristicas cualitativas se refieren a los atributos de la planta que
describen su aspecto, crecimiento, entre otros aspectos. Algunos ejemplos

son: el tamano y color de las hojas, la forma de los frutos y la densidad del
follaje (Tablas 04y 05).

Forma de la planta: Se refiere a la forma en que el follaje de la planta

tiende a crecer. Se dan algunos criterios para que puedas identificarlos.

Intensidad de ramificacion plagiotrépica: Esta caracteristica es el nu-
mero de ramas que crecen de los lados del tallo principal. Entre mas ra-

mas le crecen, la planta se ve mas frondosa.

Habito de ramificacion: Es la forma en que una planta desarrolla sus

ramas.

Flexibilidad: Es la capacidad de las ramas para doblarse o flexionarse

sin romperse.

Forma de la estipula: Puedes examinarla, en la base de la hoja, jus-
to donde se une al tallo. Pueden ser mas faciles de observar en las ho-

jas jovenes,

Forma del fruto: Existen varias formas del fruto, sin embargo podemos
caracterizar en base a las siguientes: ovalada, oblonga, circular, cuadra-
do y hay una gran variedad de formas intermedias y variaciones dentro

de cada categoria.

Forma de la hoja: Selecciona una hoja en buen estado. Examina la hoja

y la forma general; puede ser lanceolada, ovala, eliptica y oblonga.

Apice de la hoja: Examina la punta de la hoja para observar su forma
y caracteristicas. ldentifica si el apice es agudo, puntiagudo o apicular.

compara con imagenes de referencia para ayudarte en la identificacion.

Pigmentacion antocianica: Inspecciona visualmente a la hoja ya sea a
contraluz para detectar los mas facilmente estos pueden ser colores ro-

jos, morados o azules.

Brote terminal: Identifica el tallo principal y localiza su extremo supe-

rior, donde esta el brote terminal para examinar la coloracion que tiene.
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Nervaduras de las hojas: Sobre una superficie plana y luminosa, obser-
va la parte superior y la inferior de la hoja para identificar las nervaduras
principales. ldentifica el tipo de nervaduras.

Ondulacion del borde de la hoja: Observa detenidamente el borde de la
hoja en busca de ondulaciones. Compara tus observaciones con las lami-
nas para clasificar el tipo de ondulacion.

Caracteristicas cualitativas de la planta

PLANTA

Caracteristica Criterios
Cénica o piramidal
Elipsoide

Forma de la planta: Mediante observacion Cilindrica
Redondeada
Irregular

Ejemplos
Cénica o piramidal: Sarchimor | Elipsoide: Typica Cilindrica: Catual
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Caracteristica Criterios
Poco abundante
Intensidad de ramificacion plagiotropica Abundante
Muy abundante
Ejemplos
Poco abundante: S12 Kalfa Abundante: Geisha Muy abundante: Marsellesa

Caracteristica Criterios
Pocas primarias

Habito de ramificacion: Mediante observacion Muchas primarias

y algunas secundarias

Ejemplos

Pocas primarias: Catuai Amarillo Muchas primarias y algunas secundarias: IE
Marsellesa

Caracteristica Criterios
Flexible
Flexibilidad Poco flexible
Rigida
Ejemplos

Flexible: Typica Poco flexible: Sarchimor Rigida:
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Caracteristica Criterios
, Oval
Forma de la estipula .
Deltoide
Ejemplos
Oval: Typica Deltoide: Borbdn

Fuente: elaboracidn propia.
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Caracteristicas cualitativas de la hoja

HOJA
Caracteristica
Tamaiio de la hoja
Ejemplos
Muy Grande: Libérica Grande: Pacamara

Pequefia: San Ramon Muy pequeia: Murta

Criterios
Muy Grande
Grande
Media
Pequena

Muy pequeha

Media: Typica

Caracteristica Criterios
Ovalada

Forma de la hoja Eliptica

Mediante observacion Lanceolada
Oblonga

Ejemplos
Ovalada: San Ramon Eliptica: Garnica
Lanceolada: Typica Oblonga: Libérica

L
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Caracteristica Criterios
Agudo
Puntiagudo o
Hoja: apice Caudado
Apicular o
acumindado
Ejemplos

Apicular o acumindado:

Agudo: Liberica Puntiagudo o Caudado: Typica Costa Rica

Caracteristica Criterios
Ausente
Pigmentacién antocianica Media
Fuerte
Ejemplos
Ausente: IAPAR 59 Media: Costa Rica Fuerte: Geisha

Caracteristica Criterios
Verde
Brote terminal Bronce
Rojizo
Ejemplos
Verde: Borbdn Bronce: Typica Rojizo: Purpurascens

vy
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Caracteristica Criterios

Poco

notorias
Hoja: Nervaduras :
Notorias

Muy notorias

Ejemplos
Poco notorias: Notorias: Muy notorias:
Caturra Rojo Mundo Novo Maragogipe
Caracteristica Criterios
Muy débil
, Débil
Ondulacion borde la hoja .
Media
Intensa
Ejemplos 23
Muy débil: Garena Débil: Geisha

Media: Mundo Novo Intensa: Typica

Fuente: elaboracion propia

K < A > )l




Variedades de café. Guia descriptiva

Caracterizacion de variedades ‘

CENACAFE

e o, b AT
[ty

Productor: Superficie: Altitud:
Ubicacion: Edad de la plantacion: Fecha:

Coordenadas:

CARACTERISTICAS 1 2 3 4 5
Forma de la planta
Altura

Diametro de
cobertura foliar

Intensidad de
ramificacion
Habito de
ramificacion
Flexibilidad

Angulo de insercion
de larama

PLANTA

Largo entrenudo
del tallo

Largo entrenudo 24
de larama

N° de nudos
por rama

Forma de la estipula

Forma

Longitud de la hoja

Anchura de la hoja

Longitud del peciolo

Longitud del apice

Forma del apice

HOJA

Pigmentacion
antocianica

Color del brote
terminal

Nervaduras
de la hoja

Ondulacion
de la hoja

Largo de la flor

FLOR

Largo del
receptaculo

Longitud
Ancho
Forma

FRUTO

Color
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